
Didactisch restaurant 'Terlinden' 

Oude Gentbaan 49 - 9300 Aalst 

Reserveren via cvopro.be 

 

 

week 08/10 tot 11/10 

WOENSDAG 

THEMAMENU: BELGISCHE KEUKEN 

Aperitiefhapjes 

~ 

Verfrissende garnaalcocktail  

~  

Soepje - grondwitloof - hoeveboter - dragon - Elixir  

~  

Paling in 't groen  

~ 

Wafels van kramiek - Aalsterse vlaai  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 

MAANDAG, DINSDAG EN DONDERDAG 

THEMAMENU: BELGISCHE KEUKEN 

Aperitiefhapjes 

~ 

Verfrissende garnaalcocktail  

~  

Soepje - grondwitloof - hoeveboter - dragon - Elixir  

~  

Paling in 't groen  

~ 

Wafels van kramiek - Aalsterse vlaai  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 
 

  



Didactisch restaurant 'Terlinden' 

Oude Gentbaan 49 - 9300 Aalst 

Reserveren via cvopro.be 

 

week 22/10 tot 25/10 

WOENSDAG 

THEMAMENU: BELGISCHE KEUKEN 

Aperitiefhapjes 

~ 

Vissoep - zeeduivel - garnaal - hopjenever  

~  

Snoekbaars - paling - schorseneren  

~  

Tongrolletjes op Oostendse wijze  

~ 

Belgische Tiramisu  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 

MAANDAG, DINSDAG EN DONDERDAG 

THEMAMENU: BELGISCHE KEUKEN 

Aperitiefhapjes 

~ 

Vissoep - zeeduivel - garnaal - hopjenever  

~  

Koninginnehapje - zeevruchten - vis  

~  

Gentse waterzooi  

~ 

Belgische Tiramisu  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 
 

  



Didactisch restaurant 'Terlinden' 

Oude Gentbaan 49 - 9300 Aalst 

Reserveren via cvopro.be 

 

week 12/11 tot 15/11 

WOENSDAG 

HERFSTMENU 

Aperitiefhapjes 

~ 

Soepje - kabeljauw - wintergroenten  

~  

Geprakte aardperen - Sint-Jacobsnoot - girolle - sherry - boter  

~  

Zeeduivel - gebakken hazelnoten - butternutpuree –  

bospaddenstoelen - linzen  

~ 

Wintertrifle - peer  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 

MAANDAG, DINSDAG EN DONDERDAG 

HERFSTMENU 

Aperitiefhapjes 

~ 

Velouté - knolselder -zwarte truffel - amandelen  

~  

Geprakte aardperen - Sint-Jacobsnoot – girolle - sherry - boter  

~  

Kwartel - gebakken hazelnoten - butternutpuree –  

bospaddenstoelen - linzen  

~ 

Wintertrifle - peer  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 
 

  



Didactisch restaurant 'Terlinden' 

Oude Gentbaan 49 - 9300 Aalst 

Reserveren via cvopro.be 

 

 

week 26/11 tot 29/11 

WOENSDAG 

HERFSTMENU 

Aperitiefhapjes 

~ 

Carpaccio - zalm - eekhoorntjesbrood  

~  

Pompoensoep - girolle - gekonfijte kastanjes - gerookte heilbot  

~  

Schelvis - hazelnootkorstje - aardpeerpuree - schorseneren  

~ 

Tiramisu Poire Williams  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 

MAANDAG, DINSDAG EN DONDERDAG 

HERFSTMENU 

Aperitiefhapjes 

~ 

Carpaccio - zalm - eekhoorntjesbrood  

~  

Pompoensoep - girolle - gekonfijte kastanjes - gerookte heilbot  

~  

Fazant - mandarijntjes - pastinaak - rode-wijnsaus  

~ 

Tiramisu Poire Williams  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

  



Didactisch restaurant 'Terlinden' 

Oude Gentbaan 49 - 9300 Aalst 

Reserveren via cvopro.be 

 

week 10/12 tot 13/12 

WOENSDAG 

WILDMENU 

Aperitiefhapjes 

~ 

Pompoen-erwtensoep - gerookte schelvis  

~  

Coquille - schorseneren - truffeljus  

~  

Zeebarbeel - gnocchi - bospaddenstoelen  

~ 

Meringues - kastanjes - chocolade  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 

MAANDAG, DINSDAG EN DONDERDAG 

WILDMENU: 

Aperitiefhapjes 

~ 

Fazantenroomsoep  

~  

Coquille - schorseneren - truffeljus  

~  

Hazenrug - wortelzalf - groene kool  

~  

Meringues - kastanjes - chocolade  

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 

  



Didactisch restaurant 'Terlinden' 

Oude Gentbaan 49 - 9300 Aalst 

Reserveren via cvopro.be 

 

week 07/01 tot 10/01 

WOENSDAG 

WILDMENU 

Aperitiefhapjes 

~ 

Terrine foie gras - gerookte paling - perencoulis  

~  

Velouté - eekhoorntjesbrood - Sint Jacobsnoot 

~  

Gebakken wilde zeebaars - pompoenpuree - spinazie  

~ 

Luchtige mousse van speculaas - soepje - witte chocolade - roomijs 

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 

MAANDAG, DINSDAG EN DONDERDAG 

WILDMENU 

Aperitiefhapjes 

~ 

Terrine foie gras - gerookte paling - perencoulis  

~  

Velouté - eekhoorntjesbrood - Sint Jacobsnoot 

~  

Hindebiefstuk - gebakken spruiten - uiensaus 

~ 

Luchtige mousse van speculaas - soepje - witte chocolade - roomijs 

of 

Gevarieerde kaasschotel ‘Van Tricht’ 

 


